E] Electrolux

Fordele og funktioner

Jaevn varmefordeling i hele ovhen med
Tilberedning pa flere niveauer

Tilberedning pa flere niveauer tilfgjer et tredje
varmeelement, der giver dig mulighed for at bage pa
flere forskellige niveauer. Perfekt til nar du skal lave tre
bageplader med smakager eller teerter pa samme tid.

500 SurroundCook Varmluft

COP810X

Ensartet og jeevn tilberedning, hver gang

500 SurroundCook® ovn har en varmluftblaeser, der giver mere effektiv
luftcirkulation end en almindelig ovn, sé din mad altid tilberedes jeevnt og
ensartet. Og du behgver ikke vende maden eller rgre rundt undervejs.

Med 600 SurroundCook® ovnen tilberedes alt ensartet, fra spradstegt kylling
til lekre marengs. Ovnen sarger for, at den indre temperatur er konstant hele
vejen igennem, fordi blaeseren cirkulerer luft og varme. Sa du behgver ikke
leengere at vende maden eller flytte pa bagepladerne

EXPlore LED display med touchknapper

EXPlore displayet giver dig mulighed for nemt at
kontrollere ovnindstillingerne og have overblik over din
tilberedning. Med LED display og fem touchknapper
kan du nemt se bade tid, temperatur og status pa din
ret.

Pyrolyserengering. Den selvrensende funktion
Pyrolyserenggringen bruger hgje temperaturer til at
forvandle fedt og madrester til aske, som du let kan
fierne med en fugtig klud.

Hurtig og effektivt, Even Cooking

Vores Even Cooking system cirkulerer varmen i hele
ovnen, og sgrger for at alt tilberedes ensartet. Alt
sammen uden at skulle vende din ret. Vores teknologi
betyder, at din ovn varmer hurtigere op og sparer tid og
energi.

Spar tid med hurtig opvarmning

Fast Heat Up funktionen sgrger for, at ovnen er klar,
nar du er klar. Med en kortere forvarmningstid
sammenlignet med over-/undervarme, kan du bruge
den ekstra tid pa uforglemmelige retter.

» Multifunktionsovn med aegte varmiuft

» Pop-ud knapper

* 1 pyrolyseprogram
* Bleeserautomatik

* Lysautomatik

* Hurtig opvarmningsfunktion

« Elektronisk temperaturstyring

» Automatisk temperaturforslag

» Automatisk sikkerhedssluk af ovn
 Katalysator ved pyrolyse

» Restvarmeindikator
* AntiFingerPrint
* Aktiv kalesystem

« Bornesikring af betjeningspanel
* Bornesikring af ovnlagen
* IsoFront Top® kold ovnlage
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E] Electrolux

Tekniske data

Farve
Energieffektivitetsklasse
Indbygningsmal, HxBxD, mm

Ovnprogrammer

Tilslutningseffekt, W

Display

Ovnrum netto, ltr.
Renggring

Udvendige mal, HxBxD, mm
Ovnbetjening, type

Max effekt grill, averste ovn
Max power/W ovn, gverste
Temperaturinterval
Bagepladeareal, cm?
Ovnbelysning

Eff.index

Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus

Belysning, W.

Ovn

Rustfri stal med AntiFingerPrint
A+
590x560x550
Varmluft (med ringvarmelegeme),

Over-/undervarme, Frosne madvarer,
Pizza, Undervarme, Optgning, Fugtig

varmluft, Grill, Turbo grill
2320
EXPlore display
65
Pyrolyse
598x594x560
Pop-ud knapper
2090
2320
50°C - 250°C
1130
Ovnlys, bagerst
81.7

0.94

0.67

40
Elektrisk

Specifikation 2
Bruttoveegt, kg
Nettovaegt, kg

Tlibehar, bage- og bradepander

Tilbehgr, rist
Teleskopudtraek
Ledningsleengde, m
Stikprop
Medfglgende tilbehar
Emalje/renggring
Produktnummer
EAN
Elementspeending, V
El-tilslutning, amp.
Grilleffekt, W

500 SurroundCook Varmluft

COP810X

Indbygningsovn
35
33,8
1 bageplade, 1 bradepande
1 rist
Side grids Standard

1,5

Schuko

Pyrolyse
944 068 543
7333394117546
220-240
16
1300



